OS GALETTES DE SARRASIN

MENU SALE

Carnac12.00 €
Saucisse fumée « Emmental ¢ Persillade « Sauce carry épicée

Saint Malo 13.00 €
Parmesan « Pommes de terre « Fondue de poireaux « Champignons de Paris « Légumes du moment

ile Renote 13.50 €
Emmental « Poulet ou jambon blanc « CEuf miroir « Champignons de Paris a la creme ¢ Oignons caramélisés

BelleIle 14.00 €

(Supplément Chorizo +2.00 €)
Poulet « Emmental ¢ Poivrons marinés ¢ Oignons caramélisés ¢ Huile pimentée

Plouha14.00 €
Poulet ou viande hachée « Emmental « Salade « Tomates cerise ¢ Oignons caramélisés ¢ Sauce cheddar

Bruz15.00€
Lard « Parmesan ¢« CEuf miroir e Tomates cerise ¢ Oignons « Sauce fruffée

Quimper 16.00 €
Poulet « Chevre « Chouchou ¢ Brédes » Oignons caramélisés « Miel

Janzé 17.00 €
Magret de canard fumé ¢ Piton Maido « Pommes de terre « Champignons de Paris ¢ Persillade

Vannes 18.00 €

(Sauce au choix : Pesto / Sauce truffée +1.00 €)
Chips de speck * Burrata « Parmesan « Tomates cerise

Concarneau 18.00 €
Carpaccio de boeuf « Parmesan « Tomates cerise ¢ Pignons de pin ¢ Pesto

Bréhat18.00 €
Gravlax de saumon ¢ Creme de brédes « Chouchou

Tréogat 19.00 €
Tataki de thon ¢ Poisson local fumé « Wakamé ¢ Gingembre mariné  Croustillant au wasabi
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6.00€ « 2 INGREDIENTS 8.00€« 3 INGREDIENTS 10.00€

J IR

1 INGREDIEN

Jambon blanc « Poulet - Boeuf haché . Chorizo - Euf

Tomates cerises » Oignons caramélisés - Fondue de poireaux - Créme de brédes
- Pommes de terre - Champignons de Paris « Poivrons marinés - Chouchou

Emmental - Chévre - Mozzarella - Parmesan « Piton Maido
SAUCES
Pesto 1.00¢€ « Persillade 1.00€ « Carry épicée 1.00€ - Cheddar 1.00€ « Truffée 2.00€

PETITE SALADE COMPOSEE 3.00€
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OS SALADES’

Paysanne 10.00 €
Salade ¢ Poulet « Pommes de terre « Champignons de Paris « Oignons caramélisés

Carpa16.00€
Salade ¢ Double carpaccio de boeuf « Parmesan » Tomates cerise ¢ Pignons de pin ¢ Pesto

Burrata16.00 €
Salade ¢ Burrata e Tomates cerise ¢ Pignons de pin ¢ Pesto

Saumon 18.00 €
Salade * Gravlax de saumon ¢ Tataki de thon ¢ Poisson local fumé « Wakamé
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- " FORMULE BRUNCH 2.5.00%

DE 10Hoo0 A 15HOO




'0S GAUFRES OU CREPES SUCREES &

MENU SUCRE

Landerneau 3.00 €
Beurre ¢ Sucre

Perros-Guirec 3.50 €
Beurre ¢ Sucre ¢ Citron

Lorient 4.00 €
Caramel au beurre salé

Trinité sur Mer 4.50 €
Chocolat maison

Saint-Brieuc 4.50 €
Nutella

Dinard 5.00 €
Creme de marrons

Carhaix7.00€
Pommes caramélisées ¢ Noix de pecan ¢ Caramel au beurre salé

Rennes 7.00 €
Chocolat blanc « Coco & la flamme « Amandes effilées « Chantilly

Lanester 7.00 €
Chocolat blanc « Chocolat noir « Noisettes torréfiées « Chantilly

Loperec 8.00 €
Poires ¢ Chocolat maison ¢ Glace vanille ¢ Amandes torréfiées « Chantilly

Guillers 8.50 €
Nuftella ¢ Kinder bueno ¢ Noisettes torréfiées « Chantilly

Saint-Quay 9.00 €
Bananes rdties au sirop d'érable « Chocolat maison ¢ Noisettes ¢« Bananes séchées

Paimpol 9.50 €
Mascarpone vanillé « Oreo ¢ Confiture de lait « Chantilly

Mamie Suze 9.50 €
Beurre ¢ Sucre ¢ Jus d'orange ¢ Flambée au Grand marnier

Plougastel 9.50 €

(Crépe de couleur rose)
Fraises « Mascarpone vanillé « Spéculos « Chocolat maison (Blanc ou au lait)
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SUPPLEMENTS A 1.00€

Sucre « Beurre « Chantilly - Caramel beurre salé « Noix de coco rapée - Amandes éffilées

SUPPLEMENTS A 1.50€
Nutella . Confiture - Créme de marrons - Spéculos - Bananes séchées - Chocolat maison
SUPPLEMENTS A 2.00€

Kinder bueno « Kit kat « Lion crunchy - Oréo - Mascarpone vanillé - Noisettes torréfiées e
Noix de pécan « Miel « Fraises




MENU

Aperol Spritz «9.00 €
Apérol 4cl « Prosecco 8cl » Eau pétillante ¢
Orange fraiche

Gin tonic « 12.00 €
Gin Citadelle 4cl « Fever tree tonic  Citron

Tipunch.9.00€
Rhum 4cl  Citron vert « Cassonade ¢
Sirop de sucre de canne

Breizh coffee - 13.00 €
Whisky breton 4cl e Café « Sucre ¢
Chantilly maison

Chouchen 6cl - 10.00 € Get276¢cl+8.00€

NOS CIDRES

Bolée de cidre doux 15cl « 5.00 €
Bolée de cidre brut 15cl « 5.00 €
Cidre doux cru breton 75cl - 18.00 €

Cidre brut cru breton 75cl « 18.00 €

NOS EAUX

Eau purifiée plate 75cl « 2.00 €
Eau purifiée gazeuse 75cl » 2.50 €
Edenasocl « 2.00€

Perrier 33cl « 3.00€

NOS SODAS
Cocacola33cl.3.00€
Coca cola zerosocl - 3.50 €

Fever tree 33cl « 4.00 €

OS BOISSON

BOISSONS

Pina colada . 9.00 €
Rhum 4cl « Glace coco ¢ Jus d'ananas frais

Moscow mule « 11.00 €
Vodka 4cl « Giger beer « Citron

Planteur « 9.00 €
Rhum 4cl ¢ Jus d'ananas frais ¢ Jus d'orange frais ¢
Sirop de grenadine

Cocktail dujour «13.00 €

Breizh whisky 4c « 8.00 €

NOS BIERES

Biéres bretonnes 33cl - 8.00 €

Heineken 33cl - 8.00 €

Desperados 33cl - 8.00 €

NOS BOISSONS MAIS

Jus de fruit frais du moment « 5.00 €

Cocktail de fruits frais « 6.00 €

Jus détox du moment « 6.00 €
Bissap«3.50€

Thé glacé maison«3.50 €
Citronnade « 4.00 €

Refresha «5.00 €

Cold brew (café infusé a froid) « 3.00 €

Café glacé.3.50€
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Bé SSONS CHAUDES

Café.2.00€

Café allongé - 2.50 €
Cappuccino «3.50 €
Mokka « 4.00€
Chocolat chaud au lait de vache « 4.50 €

Chocolat au lait de coco - 5.00 €

Thé / infusion « 4.50 €

NOS CREATIONS

Nutella.7.00 €

Lait de vache ¢ Nutella « Sirop de vanille « Noisettes ¢
Mascarpone vanille

Spéculos « 7.00 €

Lait de vache ¢ Spéculos ¢ Sirop de vanille ¢
caramelmaison COMPOSES TON LATTE
Coco«6.50€

Lait de coco » Chocolat maison  Noix de coco rapée NOS SIROPS A 1.00€

Amande . 7.00€

Lait d'amande ¢ Chocolat maison ¢

Sirop chocolat cookie « Amandes éffilées

Rose « 6.50 € NOS LAITS A 3.00€

Lait de vache ¢ Poudre d'acai ¢
Sirop de rose et hibiscus

NOS CLASSIQUES NOS TOPPING A 2.00€

Spéculos « Nutella « Oréo -

Vanille - Caramel « Erable - Chocolat cookie
Pop corn « Noisettes « Rose « Brownie

Soja » Amande - Noisette « Lait de vache

Base+5.50€ Noix de coco riapée « Noisette
Lait au choix « Café ¢ Sirop au choix B
Golden.6.50€ CAFE 1.50€

Lait au choix « Mélange d'épices ¢ Sirop au choix
Matcha.6.00€

Lait au choix « Poudre de matcha BIO ¢ Sirop au choix
Sésame « 6.50 €

Lait au choix « Café « Pate de sésames

Charbon végétal




